Domaine Taliani
Rouge, Millésime 2023

IGP Pays d'OC

- Nos IGP Pays d'OC - BIOLOGIQUE

SERTIIFLE

Cépages:
100 % Syrah
75cl

Vinification :

Les raisins sont cueillis a pleine maturité, ils sont éraflés puis encuvés
directement. La vinification est faite de facon traditionnelle avec une
cuvaison de 2 a 3 semaines, puis les vins subiront une fermentation et
un élevage en cuve.

Dégustation :

Belle couleur rouge dense et sombre.

Nez avec des notes de fruits noirs accompagnés de notes plus
sauvages.

La Bouche est ronde, fruitée, avec des tanins soyeux.

Accord mets et vins : I

Idéal avec, des grillades de viande rouge et la cuisine

s oqe , DOMAINE
méditerranéenne.
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Température de service : 16-18°C
Temps de garde :1- 3 ans
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