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AQOP Costieres de Nimes

- Les Emblématiques -

Cépages:
Grenache, Syrah
75cl

Vinification :
Traditionnelle en cuve, égrappage total, controle des températures
tout au long de la fermentation. Macération de 3 semaines.

Dégustation :
Jolie robe rose pivoine aux reflets argentés, un nez de fruits rouges
frais. La bouche est voluptueuse avec une finale acidulée.

Accord mets etvins :

Ce rosé est idéal a I'apéritif, mais il sera également parfait sur des
grillades de viande ou de poissons.

[l accompagnera a merveille les viandes blanches, rizottos ou des
paellas.

Température de service : 10-12° C
Temps de garde : 1a 2 ans
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